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NAKLADY NA 1 VELKE PIVO: Pilsner Urquell

Sou100

~— Pivo: 26,70 K& ‘ e
) Prerazeni sudu, odto¢ 6 %: 2,00 K¢ ‘ ) )
\  Sanitace, udrzba, chemie: 0,50 K&

Hruby naklad na 1 velké pivo: 29,20 K¢ bez DPH

Dalsi naklady, které vstupuji do ceny, nad ramec
. hrubého nakladu vyse:
./« Perosnal
> Restaurace, uctarna
* Najem
» Energie - chlazeny box a prutokovy chladi¢
* Investice
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JAK SPRAVNE OSETRIT PIVO

Spravna skladovaci praxe pri uskladnéeni sudu

o Teplota ve skladu, ze sudu se cepuje nejdrive po 24h po
slozeni sudu ve skladu.

Pravidelna sanitace vycepniho zafizeni a trubek

Spravne osetreni sklenice - kvalitni pripravek na myti

sklenic

o Peclive umyta sklenice dle presneho postupu

Spravné zachlazena sklenice - spravna teplota vodni

lazne, ve ktere se pullitr chladi

Ostrik - 80 % kvality piva je mokra sklenice pred

cepovanim

Spravné cepovani piva: uhel cepovani atd.

Spravna hygiena a osetreni vycepniho zarizeni po konci

pracovni doby




